ZOLLIKOFEN. Einen Humpen
beim Oktoberfest, eine Dose
beim Fussballgucken oder
eine Stange in der Beiz:
Schweizer mégen Bier. Rund
57 Liter trinkt ein Eidgenosse
im Jahr. Einen Teil des
Bedarfs decken die iiber
500 Lokalbrauereien wie
die Brauerei Locher in Ap-
penzell.

Doch wie viel Schweiz
steckt im einheimischen
“Bier? Der wichtigste Rohstoff
— Gerstenmalz — stammt zu
hundert Prozent aus dem
Ausland. Denn einerseits
wéchst hierzulande nicht ge-
nug Braugerste, andererseits
gibt es auch keine Anlagen,
die das Getreide zu Malz ver-
arbeiten konnten.

Ob und wie sich der An-
bau von Gerste in der
Schweiz fordern lisst, hat
der Agronom Christian Ram-
seier von der Hochschule fiir
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Das «Verfahren zur kontinuierli-
chen Herstellung transparenter
Folien aus Cellulose» liess der

Agrar-, Forst- und Le-
bensmittelwissenschaf-
ten gemeinsam mit
Partnern aus der Brau-

branche untersucht. Zurcher Jaques Edwin Branden-
Aufgrund ihrer Befunde berger 1908 patentieren. Er
haben sie eine Anbau- nannte das neue Produkt «Cello-
strategie entwickelt, bei phane» — abgeleitet von Cellulo-
der beispielsweise die se und dem griechischen Wort
richtige Menge an Diin- «diaphanis» fiir durchsichtig.

Funf Jahre spater griindete er

gemitteln eine Rolle o =
die Firma «La Cellophaney mit

spielt. Denn zu we-

nig davon fiihrt zu Sitz in Paris. Die dort produ-
einem geringeren | Zierte Verpackungsfolie war
Ertrag, zu viel hin- ' bisindie 50er-Jahre die be-
gegen zu schlech- kannteste weltweit. 2006 wur-
ter Qualitit. de Brandenberger in die
Obwohl beim «International Inventors Hall
Anbau von Gerste of Famey aufgenommen.
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nen Namen in na-
her Zukunft auch

verdient. pvw Mehr als 500 Lokalbrauereien mischen auf dem Schweizer Biermarkt mit.



