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Muttenzerkurve Basel

B Weihnachtshier 2020 trinkfertig

Liebe Freunde des Herrenbergbieres

Trotz Corona hat die Braucrew unter Einhaltung ihres
Schutzkonzeptes fleissig im Brauhaus gebraut. So dirfen
wir euch mitteilen, dass das beliebte Weihnachtsbier, mit
Honig aus Nuglar dezent gewdrzt, ab sofort rechtzeitig
trinkreif parat ist. Es ist wie immer im Volg in Nuglar und
naturlich im Brauhaus direkt erhaltlich.

Sichere dir deine Ration, es hit so langs hat!
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M Saal 12 trinkt Herrenbergbier ...

Saal 12 ist ein Verein der Muttenzerkurve des FC Basel.
Wir konnten kurzlich die Verantwortlichen bei einer
Verkostung von unseren Bieren Uberzeugen. Sie haben
sich entschieden, Herrenbergbier in ihr Sortiment als
«Quartalsbier» in ihrem Vereinslokal aufzunehmen.

Es freut uns sehr, dass Herrenbergbrau mit seinen
handgebrauten Bieren bei den Fussballinteressierten
prasent ist.

Wir wiinschen dem Verein viel Erfolg!
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M Craft Beer Whisky Projekt

Herrenbergbier engagiert sich am Craft Beer Whisky
Projekt

Zusammen wollen wir etwas Einmaliges schaffen. 10
Craft-Beer Produzenten aus dem Grossraum Baselland
produzieren die bendtigte Vorderwiirze/Wirze um ein
Whiskyfass von ca. 220 Liter zu befillen. Die Wiirze wird
von Roland Buser von der General Sutter Distillery vergart
und gebrannt um den bendétigten «NewMake» flir einen
schonen Single Malt herzustellen. Der Alkohol aus jeder
einzelnen Wiirze wird dann zusammen in das Eichenfass
gegeben.

Somit wird dann in jeder Flasche Whisky das Aroma von
10 Craft Beer Produzenten stecken.

Das Projekt startet im Marz 2021.

Bis wir den Whisky verkosten diirfen, ist aber noch etwas
Geduld angesagt, da er mindestens 3 Jahre im Eichenfass
lagern und reifen muss. Wir sind jetzt schon gespannt auf
das Resultat.

B WEB-Seite von Herrenberg

Schon gestaltet und informativ

Die von Patrick Fischer gediegen gestaltete Web-Seite von
Herrenbergbrau steht nun vollstandig zur Verfligung. Neu
sind alle Produkte schon prasentiert und mit den
zugehorigen Beschreibungen erganzt worden. Weiter
wurde eine attraktive Meilensteinillustration tUber die
Geschichte von Herrenbergbrau eingefligt.

Wir laden euch ein, wieder mal auf der Seite
vorbeizuschauen und diese euren Freunden bekannt zu
machen. www.herrenbergbier.ch




